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Cene a Tema
18 novembre 2011 

Il Piemonte a tavola 
con i suoi vini, 

la sua carne e il tartufo bianco

Carpaccio di Fassona con tartufo bianco 

~~~

Uova in camicia su crostone di pane di segale con tartufo 

~~~

Tagliolino con leggera fonduta e tartufo bianco 

~~~

Capriolo e cinghiale della tradizione 

~~~

Tortino di castagne e cioccolato con salsa cachi 

~~~

Pralineria 

~~~

Caffè

€  90.00 

Degustazione vini del Piemonte 
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Cene a Tema
1 dicembre 2011 

Serata Champagne 

Tartare di porcini e capesante 

al finocchietto selvatico 

~~~

Risotto con mazzancolle 

alla nipitella e champagne 

~~~

Petto di anitra scaloppata con ribes, 

castagne e cipolline  

~~~

Formaggio di malga

~~~

Millefoglie con crema chantilly 

e lamponi 

~~~

Caffè

€  80.00 

Degustazione di Champagne
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